


- {ich wiltkowwen im Schérlighad!

1764 wurde das Restaurant Scharlighad beim Kurbad Scharlig (Eisenquelle) erbaut
1888 kam es in die Hande der Familie Felder

1910 wurde das Bad geschlossen

1986 ubernahmen Hans & Agi Felder-Unterndhrer das Restaurant von den Eltern
2012 Ubergaben sie das Restaurant ihren Kindern Judith & Hubert

2020 heirateten Ueli & Judith und flihren nun den Betrieb mit viel Leidenschaft weiter.

Die Familie Hafliger-Felder darf auf die tatkraftige Unterstiitzung ihrer treuen
Mitarbeiter, Familienmitglieder und Eltern zahlen.

Wir winschen Ihnen einen gemutlichen Aufenthalt, ,Xundheit‘ und ,& Guata*!

lhre Gastgeber ~ Familie Hafliger-Felder und Team

Sd/l&i'l"(igbm( 2um Milnehmen:

Genusstaler 50.00 Salatsauce 5.50
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Poglkarten & Spruchkaren
Gralis zum Milnehmen!




Hit-Menu

Tagessuppe

e

Kleiner gruner Salat

A

Schweins-Steak hausgemachte Krauterbutter
oder an Rahmsauce
Pommes frites
Gemusegarnitur

Fr. 29.50



Menu Scharligbad

Tagessuppe

e
%S

Alp-Ohi Salat

e %
R

Cordon Bleu-Medaillon vom Kalb
Pommes frites
Gemusegarnitur

A

Z' Beschta vom Wuuda Weschta

MenU komplett: Fr. 64.00

Nur Hauptspeise: Fr.40.00



Vorspeisen & Kleinigkeiten

Tagessuppe mit Brot Fr. 10.50
Tagessuppe als Vorspeise Fr. 6.50
Meni-Salat Fr. 6.50
Gruner Blattsalat Fr. 8.00
Kleiner Gemischter Salat Fr. 10.50
Salatteller (grosser gemischter Salat) Fr. 17.50
AIp-Ohi Salat (mit Speckwirfeli, Pilzen, Croutons) Fr.  10.50
Alp-Ohi Salat gross Fr.  15.50
Scharligteller (hiesiger Kase/Fleisch/Wurst) Fr.  23.00
Urchiges & Fleischloses
Alplerrdsti (mit Speck, Schinken, Zwiebeln, Kése)  mit Ei +2.00 Fr.  20.50
Alplermagronen mit oder ohne Speckwiirfeli und Apfelmus Fr.  20.50
Chaassuppe mit Apfelmus Fr.  20.50
GemUseteller Fr. 17.50
Fisch
Regenbogenforellen-Filet (120-140g) aus der Fischzucht in Escholzmatt
Auf buntem GemUsebett oder als Fitnessteller mit gemischtem Salat
1 Stlick Fr.  27.00
2 Stick Fr.  32.00



Fleisch

Rinds-Entrecote mit hausgemachter Krauterbutter Fr.  30.00
Kalbs-Medaillon an Rahmsauce Fr.  35.00
Kalbs-Wienerschnitzel Fr. 34.00
Pouletbrustli mit hausgemachter Krauterbutter 1 Stuck Fr. 14.50
2 Stiick Fr. 18.50
Schweins - Cordon bleu Fr.  23.00
Scharligsteak (mit Champignons und Kase uberbacken) Fr.  23.00
Scharligschnitzel (grosser panierter Schweinsschnitzel mit Speck)  Fr.  22.00
Reduktion fur eine kleine Portion jeweils Fr. -4.00
Beilagen
Fitnessteller (Gemuse oder Salat) Fr. 7.50
Nudeli Fr. 5.00
Pommes frites Fr. 5.00
GemUsegarnitur Fr. 5.00
Croquetten Fr. 6.50
Rosti Fr. 6.50
Kartoffelgratin Fr. 6.50

_
6\ Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch!



Kinderteller

Bello-Teller Fr.

1 paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites

Bunny-Teller Fr.

5 Chicken Nuggets mit Pommes frites

Goofy Teller Fr.

1 Schweins-Rahmschnitzel mit Nideli

+Kids-GemUse-Beilage Fr.

Falls Ihre kleinen Begleiter dasselbe essen mochte wie Sie,
bieten wir fast Uberall Kinderportionen an.
Wenden Sie sich bitte an das Service-Personal.

Bei Fragen zu Allergenen oder bei

9.50

9.50

9.50

2.50

Lebensmittelunvertraglichkeit wenden Sie sich bitte

an unsere Mitarbeitenden.



Aperitif & Spirituosen & Digestif

Lissy (Goldmelissen-Sirup, Rosé-Wein, Mineral)

Lissy alkohlfrei (Goldmelissen-Sirup, Mineral)

Hugo (Holunderbliten-Sirup, Weisswein, Mineral, Minze)

Hugo alkohlfrei (Holunderbllten-Sirup, Mineral)

2dl
2dl
2dl
2dl

Aperol (Spritz mit Weisswein, Mineral oder mit Bitter Lemon) 2 dl

Theresli (Gin +Tonic)
Cynar

Campari

Martini

Weisflog

Berliner Luft

Gin

+ Zusatz Mineral / Jus / Tonic

Antebiisi
Appenzeller
Baileys

Williams

Grappa Cru Riserva Paesanella

Vieille Prune
Studer Vieille Prune

Studer Vieille Poire

37.5 Vol.%
17 Vol.%
23 Vol.%
15 Vol.%
20 Vol.%
18 Vol.%

37.5Vol.%

30 Vol.%
29 Vol.%
17 Vol.%
40 Vol.%
41Vol.%
30 Vol.%
42 Vol.%
36 Vol.%

2¢l
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
1dl

4 cl
4 cl
4 cl
2cl
2¢l
2¢l
2cl
2¢l

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

7.00
5.00
9.00
5.00
9.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
2.00

6.00
6.00
6.00
5.00
7.00
6.50
8.00
8.00



Weiss-Weine offen

Johannisberg AOC Valais, Keller zu Grotte

Charmant fruchtig, mit floraler Note. Passt zu Kése, Fisch oder einfach so!

1dl Fr. 440 5dl Fr. 20.50

Epesses Laveaux AOC, Nauer Weine
Elegant und harmonisch, passend zu Fisch, Spargeln oder zum Apéro

1d Fr. 470 5dl  Fr. 2250

Chardonnay AOC Valais, Niklaus Wittwer

Suffiger Weisswein. Dezent cremig, zart, lieblich im Gaumen mit frischer bekémmlicher Saure. Als
Apérowein, zu Weichkése oder zu Fisch 1dl Fr.  5.00 5dl Fr. 24.00

Edel-Weiss Hauswein, Nauer Weine Eleganzia zum Mitnehmen Fr. 25.00

Assemblage von Sauvignon blanc, Chardonnay, Muscat und Pinot gris. Aromatisch mit einem Hauch von
Apfel und Zitronen. Jugendliche Frische, lebendige Sdure, weich im Gaumen. Anhaltender Abgang.

1d Fr. 5.0 7,5d Fr. 38.00

Rot-Weine offen

Rosellina, Oeil de Perdrix AOC Aargau, Nauer Weine
Siiffiger, etwas lieblicher Roséwein. 1dl Fr.  5.00 7,5d  Fr. 34.00

Déle von Varen AOC Valais, Keller zur Grotte

Suffig mit Struktur und Riickgrat. Perfekt zu Wild, Fleisch oder Kase.
1dl Fr. 440 5d Fr. 20.50

Merlot di Ticino ,Runchet’ IGT Tamborini

Korperbetont mit fruchtigem Waldbeer-Bouquet. Ideal zu Fleisch, Kéase, Pasta.

1d Fr. 440 5dl Fr. 20.50

Edel-Rot Hauswein, Nauer Weine Vigoroso ~ zum Mitnehmen Fr. 25.00

Assemblage von Zweigelt, Diolinoir, Cortaillod und Regent.
Aromen von reifen roten und dunklen Beeren, Noten von reifen Kirschen und Cassis. Weiche, reife
Tannine runden den Korper ab.

1d Fr. 5.0 7.5dl Fr. 38.00



Flaschenweine

Humagne Rouge «La Collombe» AOC Valais, Niklaus Wittwer

Aromen von Waldbeeren, Zwetschgen und Gewirzen in einem weichen fillenden Korper. Zu rotem
Fleisch, speziell zu Wild oder Ziegenkése vorziiglich. 5dl Fr. 29.00

Cornalin «Sélection» AOC Valais, Riem, Daepp & Co. Kiesen

Spezialitat mit fruchtiger Aromatik von Beeren und Kirschen. Der weiche, samtige,
kompakte Korper passt zu Fleisch, Wild, Pasta oder Kase. 5dl Fr. 29.00

Pinot Noir Spatlese Barrique Malans AOC Graubtinden, Von Salis

Der sanfte und dennoch strukturreiche Rotwein aus Pinot Noir-Trauben des "Schweizer Burgunds" passt
hervorragend zu leichten Fleischgerichten und regionaler Kiiche Sdl Fr. 29.00

Pinot Noir ,La Cretta“ AOC Valais, Niklaus Wittwer

In der Nase rote Beeren, Kirschen, Veilchen; der Kérper feingliedrig, elegant. Hervorragend zu
Kalbfleisch, Schweinebraten, Bernerplatte oder Raclette. 7.5d  Fr. 39.00

La Mondeuse Noire Yvorne Rouge AOC Chablais, Charly Blanc & Flis

Alte Rebsorte auch «Grosse Syrahy. Rassig, ausgewogene Kombination von Fruchtiger und wirziger
Note. im Holzfass ausgebaut, im Gaumen sehr fein mit prasenten Tanninen.  7.5dl  Fr.  39.00

Nauer's Ripazzo Ripasso Cortaillod, AOC Aargau, Nauer Weine
Ripasso wird 2-mal vergoren (2.Mal mit getrockneten Beeren). In der Nase reife, sissliche Friichte. Sehr

rund und siffig. 7.5dl  Fr. 40.00

Merlot, Cave Biber

Zur Cabernet-Familie gehérend und getragen von geschmeidigen, seidigen Tanninen, verdankt er seinen
Erfolg der schénen, dunklen Robe mit violettem Schimmer, seinem weinigen Charakter und seinen
Aromen von Waldbeeren und von Schokolade. Ausgebaut im Eichenfass 75dl  Fr. 58.00

3x3 AOC Valais, Niklaus Wittwer

Assemblage von Merlot, Syrah, Cabernet Franc ausgebaut in Barriques. Ein samtiger Kérper mit weichen
Tanninen und Diften von schwarzen Kirschen, Waldbeeren, Zwetschgen, Zedernholz, Vanille und
Schokolade. Ein harmonischer, verfiihrerischer Wein. 7.5l Fr. 62.00

Nebbiolo IGT Ticino, Trapletti
Die Nebbiolo Trauben werden traditionell gekeltert und 24-30 Monate im Eichenfass gereift. Dies ergibt
einen vollmundigen, korperreichen Wein der fabelhaft zu rotem Fleisch und herzhaftem Kése passt.

Lassen Sie sich von diesem Tessiner Meisterwerk begeistern. 7.5d  Fr. 88.00



Warme Getranke

Kaffee/Espresso créme
Espresso doppelt

Kaffee mélange

Schale

Cappuccino/Latte Macchiato
Milch warm/kalt
Ovo/Schoggi

Tee natur/creme

Punsch (Waldbeere)
Kaffee Corretto
Kaffee Baileys

Kaffee Amaretto

Kaffee Scharlig

Kaffee fertig

Kaffee Williams fertig

40 Vol.%
20 Vol.%
16 Vol.%
40 Vol.%

40 / 45* Vol.%
(Chrater / Zwetschgen / Theilersbirne* / Halb-Halb / Kirsch / Trasch*)

40 Vol.%

1cl
3cl
3cl
3cl

3¢l

3¢l

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

4.30
5.20
4.80
4.30
4.80
3.50
4.30
4.30
4.30

5.20

6.00

6.00
6.00

5.50

5.70



Kalte Getranke

Suure Moscht Méhl (Naturtriib) 4.0 Vol.% 5dl Fr. 5.80
Suure Moscht Mohl (alkoholfrei) odl Fr. 9.40
Bier Eichhof Lager 4.8 Vol.% 5,8dl  Fr. 5.80
Quodllfrisch dunkel 5.2 Vol.% 3,3dl  Fr. 5.00
Leermond alkoholfrei 3,3dl  Fr. 4.80
Ingwer Bier 2.4 Vol.% 3,3dl  Fr. 5.00
Weizen 5.2 Vol. % odl Fr. 6.00
Weizen alkoholfrei 5dl Fr. 5.80
Offen Bier — Appenzeller Qudllfrisch 4,8 Vol.%

Angeli 1dl Fr. 250
Herrgottli 24l Fr. 3.30
Stange 3dl Fr. 4.40
Chibel 5dl Fr. 5.50
Mass 1 Liter  Fr. 9.00



Kalte Getranke

Edelwasser (aufbereitetes Scharlighad Quellwasser)

San Bitter
Schweppes Tonic/Bitter Lemon

Orangenjus

Rivella blau

Mineral Offenausschank

(Rivella / Citro / Sinalco / Hilfere-Chritli-Eistee /

Grapefruit / Schorle / Cola / Cola Zero)

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer

1dl Fr.
2dl Fr.
3dl Fr.
5dl Fr.
1 Liter  Fr.
1dl Fr.
2dl Fr.
2dl Fr.
1 Liter  Fr.
3,3dl  Fr.
1dl Fr.
2dl Fr.
3dl Fr.
5dl Fr.
1 Liter  Fr.
1.5 Liter Fr.

1.00
2.00
3.00
4.00
6.00

4.50
4.50
4.00
9.00
4.50

2.50
3.00
4.00
5.00
8.50
10.50



